CV for Linh

Kontaktinformation

Fadselsdag
Adresse
Postnummer
By

Telefon

E-mail

Arbejdserfaring

Souschef - Restaurant Veerdsat

Marts 2023 - Juli 2024

Kok (Gastronom) - Restaurant vaerdsat

April 2023 - Juni 2024

Kgkkenchef (Chefkok) - Pias Stardust

Juni 2022 - Februar 2023

Kokkenchef (Chefkok) - Pias stardust

Arbejdsopgaver
Daglige drift, opleering, bestilling af varer, renggring,
diverse

Det blev jeg seerlig god til
Arbejde med forskellige typer mennesker bla. evne
nedsatte

Arbejdsopgaver
Souschef. Daglige drift, prep, vedligeholdelse. mm.

Det blev jeg seerlig god til
Arbejde med tempo, arbejde under hgijt pres. Planlaegning.
Styring af kekken. Renggring. Samarbejde

Arbejdsopgaver
Daglige drift, planlaegning, preppereing mad. Servering.
Opleering

Det blev jeg seerlig god til
Drift og planleening

Arbejdsopgaver

Daglige drift, opleering af medarbejder, bestilling af varer,
budget, madplan,

Det blev jeg seerlig god til
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Juli 2021 - Oktober 2022

Kok (Kok i storkgkken) - Restaurant Fiona. ODENSE
CONGRESS CENTER

September 2021 - Juni 2022

Kok

Oktober 2020 - Februar 2021

Kok (Gastronom) - Odense congress center

November 2019 - September 2020

Kokkeelev - Den gamle Kro

Januar 2018 - Januar 2020

Kok (Gastronom) - Froggys cafe

Januar 2018 - Oktober 2019

Kokkeelev (Gastronomelev) - Den gamle kro

Januar 2016 - Oktober 2018

Bedre forstaelse af hvordan man operere en restaurant.

Arbejdsopgaver
Opbakning, renggring. Diverse opgaver

Det blev jeg seerlig god til
Masse production, samarbejde i sterre hold

Arbejdsopgaver
Drift, service, opbakning, renggring

Det blev jeg seerlig god til
Samarbejde,Arbejde med hgjt tempo. Overblik,

Arbejdsopgaver
Stor production af madvarer, ansvarlig for ala carte
afdeling

Det blev jeg seerlig god til

Arbejde med masse production
Arbejdsopgaver

Opleerelse, renggring, madlavning, gastonomi
Det blev jeg seerlig god til

At blive en Kok.

Arbejdsopgaver

Daglige drift, klareggrelse af ravarer, modtagelse af ravarer.
Det blev jeg seerlig god til

Arbejde under hgjt tempo

Arbejdsopgaver

Handtering af mad, renggring

Det blev jeg seerlig god til
Fik alle faerdigheder til at klare mig i et kgkken
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Uddannelse

Gastronom (Erhvervsuddannelse (EUD)) - Kold collage
2017 - 2020 - Erhvervsuddannelser

Serviceassistent (Erhvervsuddannelse (EUD)) - Tigetgen
2008 - 2010 - Erhvervsuddannelser

Gastronomi pa professional plan som giver adgang til
arbejdspladser med madlavning

Servicemedarbejder opleerelse som giver adgang til
arbejde i butikker

Sprog

Dansk

Forstaelse @ @ @ rlydende/modersmal
Tale @ @ @ rlydende/modersmal
Laese @ @ @ rlydende/modersmal
Skrive @ @ @ rlydende/modersmal
Engelsk

Forstaelse @ @& @ rlydende/modersmal
Tale @& @ @ rlydende/modersmal
Leese @ @ @ rlydende/modersmal
Skrive @ @ @ rlydende/modersmal
Spansk

Forstaelse @ C O C O Begynder

Tale @ C O C O Begynder

Laese @ C O C O Begynder
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Skrive

Tysk

Forstéelse

Tale

Leese

Skrive

Japansk

Tale

Vietnamesisk

Forstéelse

Tale

Leese

Skrive

Tegnsprog
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Begynder

@vet

Flydende/modersmal

@vet

@vet

Begynder

Flydende/modersmal

Flydende/modersmal

Begynder

Begynder

CVside 4 af4



	CV for Linh
	Kontaktinformation
	Arbejdserfaring

	CV for Linh
	CV for Linh
	Uddannelse
	Sprog
	Dansk
	Engelsk
	Spansk


	CV for Linh
	Tysk
	Japansk
	Vietnamesisk
	Tegnsprog


