
Embarec

INS Hotel – Ibiza, Espagne 

Ridmar Bau – Ibiza, Espagne 

Restaurante Nutrición – Ibiza, Espagne 

«Matadero francés » 

● Préparation et présentation de plats dans un restaurant à forte demande, en 
garantissant qualité et constance à chaque service. 

● Mise en œuvre de techniques culinaires innovantes pour améliorer l’expérience 
gastronomique et accroître la satisfaction des clients. 

Professionnelproactifet orienté client, avec plus de 4 ans d’expérience dans des
établissementsreconnus. 
TriplelauréatduPassion Award pour un service exceptionnel et pour avoir constamment
dépassélesKPIcibles lors des évaluations Mystery Shopper. E-

● Assistance à la préparation et à la présentation des aliments, dans le respect strict 
des normes d’hygiène de l’hôtel. « Unterstützen Sie die Zubereitung und
Präsentation der Lebensmittel… » 

● Maintien de la propreté et de l’organisation des espaces de travail, conformément 
aux exigences du secteur hôtelier. 
Collaboration avec l’équipe de cuisine pour assurer efficacité et rapidité lors des
périodes de forte affluence. 

● 

● Supervision et coordination de l’équipement de travail sur les projets de construction, 
en garantissant la finalisation des chantiers et le respect des standards de qualité. «
Beaufsichtigung und Koordinierung der Arbeitsausrüstung bei Bauprojekten… » 
● Mise en place de mesures de sécurité permettant de réduire les incidents de travail 

de 30 % et d’assurer un environnement sûr et efficace. 
● Suivi du contrôle des matériaux et des ressources au bureau, optimisation de leur 

utilisation et réduction des coûts des projets. 

Expérience professionnelle 
Ouvrier qualifié – Second niveau 

Cuisinier 

Aide de cuisine – Hôtel INS 



Magasinier 
Eroski–Ibiza,Espagne 

Ouvrier d’abattoir (volailles) 
Avileg Groupe

Technicien de maintenance – Hôtel Agoa de Ibiza 
Agoa de Ibiza – Ibiza, Espagne

Baccalauréat Mostaganem, Algérie 

● Application de protocoles d’hygiène et de sécurité pour éviter les risques de
contamination. « Implementieren Sie Hygiene- und Sicherheitsprotokolle… »
Supervision et coordination des processus d’abattage, en veillant au respect des
normes sanitaires. 

● 

● Contrôle des stocks de matériaux et produits finis pour maintenir un flux constant 
dans la chaîne de production. 

● Analyse et amélioration des temps de processus afin d’augmenter la productivité 
sans compromettre la qualité. 

● Gestion et coordination de la maintenance préventive et corrective, garantissant le 
fonctionnement continu des installations. 

● Mise en place de programmes de maintenance efficaces réduisant les temps d’arrêt 
et optimisant l’utilisation des ressources. 
Tenue de registres détaillés des interventions et rapports techniques pour faciliter la
gestion des opérations. 

● 

● Mise en place de systèmes d’organisation pour optimiser l’espace et améliorer 
l’accessibilité des produits. 
Coordination avec l’équipe logistique pour assurer des livraisons ponctuelles et
réduire les retours. 

● 

● Application de contrôles qualité stricts pour garantir la conformité des produits reçus. 

Langues 

Formation 



●
●
● 

● Service client 

Espagnol — Langue maternelle
Arabe — Langue maternelle
Anglais — Connaissances de base 

Compétences 
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